


Brou d’escudella tradicional de Nadal
3 racions | 9,50 €

Carnd'olla

Pollastre, porc, vedella, botifarra negra i
blanca, pilota, cigrons, pastanaga, patata i col

5-6 racions | 65 €

Canelons de carn rostida
Canelo farcit de rostit de carn

de vedella, pollastre i porc
Amb beixamel tradicional
6 unitats | 14 €

12 unitats | 27 €

Amb beixamel de tofona
6 unitats | 16 €

12 unitats | 31 €

Canelons de marisc
Canelo farcit de rostit de

peix i marisc

Amb beixamel tradicional
6 unitats| 18 €

12 unitats | 35 €

Galets XL farcits de pilota amb Galets | mini-pilotes de Nadal
tofona 6 mini-pilotes i 10 galets per raci6
6 galets XL farcits de carn de pilota amb 1 racié6 | 7,50 €

tofona i pinyons
Minim 2 racions | 12 € / racié



Segons plats

Vieira farcida de marisc
Vieira farcida amb peix de roca, marisc, beixamel
tradicional i formatge ratllat gratinat

lracié|15€

Pastis d'escérpora amb salsa tartara
Escorpora, ceba, porros, tomaquet, nata, farina i ous.
Acompanyat amb salsa tartara

5-6racions | 39 €

Cuixa de pollastre de pagés rostida amb
escamarlans

Cuixa dg pollastre amb escamarlans. Acompanyat de
prunes i pinyons

Minim 2 racions | 21 € / racié

Morro de bacalla

Bacalla amb guarnicid de salsitxes trufades,
poma, prunes, orellons, panses, all, ceba, pa i

pinyons
Minim 2 racions | 22 € /racié

Espatlla de xai al forn
Espatlla de xai cuita baixa temperatura.
Acompanyat de patates i cebes de Nadal

1 unitat (2 racions) | 40 €

Garrinet al forn

Garri cuit a baixa temperatura. Acompanyat
de patates i cebes de Nadal

Garri sencer 6 - 8 racions | 190 €
Miggarri 3 -4racions|95€

Melés de xai sense feina
Xai desossat. Acompanyat de prunes,

cebes i amb un toc de mel
Minim 2 racions | 25 € / racié

Espatlla de cabrit al forn
Espatlla de cabrit cuita baixa temperatura.
Acompanyat de patates i cebes de Nadal

1racié |39 €



Rodé de pollastre de
pages farcit de Nadal
Pollastre desossat farcit de
darpalsitxes amb tofona, pinyons,
orellons i prunes

6 -7 racions |79 € *

Poularda de pagés sencera amb farcit de
Nadal

Pularda amb farcit de salsitxes trufades, poma,
prunes, orellons, panses i pinyons

5-6racions | 175€ *

Llom de dos colors de porc
rostit amb prunes i pinyons
5-6 racions | 59 €

Cap6o de pageés sencer amb farcit de Nadal
Capd de pagés amb farcit de salsitxes trufades,
poma, prunes, orellons, panses i pinyons

7 - 8 racions | 235 €*

Cuixa d’anec amb peres i tocs de
ratafia
Cuixad'anec amb peres i tocs de

N@afim 2 racions | 25 € / racié

Rostit de pollastre amb prunes
orellons i pinyons

Minim 2 racions | 19 € /racié

Roast beef d'entrecot de
vedella

Entrecot de vedella ambsalsa de
Malaga Virgen. Acompanyat de
patates i cebes de Nadal

7 - 8racions| 135€*

* També es pot demanar tallat.



Safates

Formatges premium Espatlla Ibérica bellota Espatlla Ibérica Embotits Ibérics i Formatges Embotits Ibérics

Morbier, Garrotxa, Manxec, 300 gr Espatlla ib&rica bellota 300 gr Espatlla ibérica Llom ibéric bellota, Espatlla ibérica, Espatlla ibérica bellota, Llom
Valdivieso semi, Fourne d’armber, 4-5 persones / 42 € 4 persones / 32 € Garrotxa, Tete Moine, Manxec iberic bellota, Xorig ibéric
Camembert de Normandia Valdivieso bellota, Llonganissa de pages

6 persones / 45 € 6 persones /45 € 4-5 persones / 32 €

Formatges Espatlla Ibérica bellota Salmé fumat premium Croquetes de pollastre

Comté 15 mesos, Manxego Oro + Téte de Moine 300 gr Salmo fumat premium 4 persones / 25 €
Viejo, Garrotxa Bauma, Flors de Tete Tete de Moine, Espatila ibérica de 10 Olives negres

Moine, Epoisses, Melmelada de
préssec i albercoc bellota 4 persones / 13€

5-6 persones / 39 € 4-5 persones / 42 €

Bones Festes
Gracies per confiar en nosalires!




Capila Arenas

Capita Arenas, 21-23

T. 931711 339

Casanova
Casanova, 144
T. 034537 448

Corsega
Corsega, 305
T. 931 817 621
Craywinckel

Cratwinckel, 17
T. 932 457 679

Guillem Tell
Guillem Tell, 43-45
T. 937 637 216

Mandri
Mandri, 38
T. 934189 502

Sarria
Major de Sarria, 89
T. 932 030 405

Francesc Pérez-Cabrero
Francesc Perez-Cabrero, 4
T. 931774 606

Mercal de Sant Antoni
Comte d’Urgell, 1

T. 934243587
Mercat del Ninot
Mallorca, 157

T. 933232548

isplugues de Llobregal

Mestre Foaquim Rosal, 15

T. 931 840 740

Aviram Escofet (L’Illa Diagonal)

Centre comercial L’Illa Diagonal
T. 933 939 647

DATES LIMIT PER REALITZAR LES VOSTRES COMANDES:
Nadal: ap dany: Reis:

27 de desembre
DATES ENTREGA DE COMANDES:

Nadal: Cap d’any: Reis:
23§ 24 de desembre 301 31de desembre

19 de desembre 31 de desembre

FES LA TEVA COMANDA ONLINE:

www.escofeloliver.com

SERVEI D’ATENCIO AL CLIENT:
03 4774317

Els preus i productes d'aquest cataleg son orientatius per a \Jddl 2025 i ])ndLn variar sense avis. La confirmacio
de disponibilitat i preu es lara en el moment de la co Illtd horaris i serveis a escofetoliver.com.
Per a dubtes o sue,gunncnts lmc al 93 47743 17.




